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เทคโนโลยีการตรึงเอนไซม ์
(Immobilized enzyme technology)

 เป็นการตรึงเอนไซมใ์หย้ึดตดิกบัที� ซึ�งจะใหส้ารตั�งตน้ที�จะถกูย่อย
ดว้ยเอนไซมไ์หลผา่นไป 

 ขอ้ดีของวิธีการนี�คือ สามารถนาํเอนไซม์กลับมาใชใ้หม่อีก และ
สะดวกในการเก็บและทาํใหผ้ลผลิตบริสทุธิ� เนื�องจากไม่มีเอนไซม์
ตดิมาดว้ย

เอนไซมต์รึงรปู (immobilized enzyme) 
- คือรปูแบบของเอนไซมท์ี�พฒันาเพื�อนาํมาใชใ้นการแปรรปู 
- โดยการเปลี�ยนสถานะของเอนไซม์จากสารเร่งปฏิกิริยาที�เป็น

ของเหลว ใหก้ลายมาเป็นสารเร่งปฏิกิริยาที�เป็นของแข็งที�ไม่ละลายในนํ�า 
หรือละลายในไดน้อ้ยมาก 

- โดยการนําเอาเอนไซม์อิสระมาจํากัดใหอ้ยู่ในขอบเขตที�กําหนด
หรือจัดไว้ หรือนํามาจับยึดไว้กับตัวกลางที�ไม่ละลายในนํ�า หรือทําให้
โมเลกลุเอนไซม์จับเชื�อมกันเองจนมีขนาดใหญ่ขึ�น ก่อนทําปฏิกิริยาเป็น
ของแข็ง ขณะทาํปฏิกิริยาก็เป็นของแข็ง หลงัทาํปฏิกิริยาก็ยังคงสภาวะเป็น
ของแข็งอยู่

เทคโนโลยีการตรึงเอนไซม ์
(Immobilized enzyme technology)
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Immobilized  enzyme

เอนไซมต์รึงรปูมีขอ้ด ีคือ 

- เมื�อใชง้านแล้วสามารถแยกนํากลับมาใชง้านไดอ้ีกหลายครั�ง 
จนกว่าความสามารถในการเร่ง 

- ปฏิกิริยาของเอนไซมจ์ะลดตํ�าลงมาก ทาํใหป้ระหยัดกว่าการใชใ้น
รปูเอนไซมอ์ิสระ 

- และสามารถใชส้ภาวะในการทาํปฏิกิริยาที�แตกต่างไปจากเอนไซม์
อิสระดั�งเดิมได ้ทั�งนี�ขึ�นอยู่กับการเลือกชนิดของตัวกลางที�ใชจ้ับยึด กับ
วิธีการตรึงรปู 

- ดังนั�นจึงสามารถนาํไปใชป้ระโยชนไ์ดก้วา้งขวางมากกว่าการใช้
เอนไซมอ์ิสระ ซึ�งจะตอ้งใชส้ภาวะการทาํปฏิกิริยาที�จดุหนึ�งที�เหมาะสมเท่านั�น

ตวัอยา่ง

การตรึงเอนไซม์
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