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อาจารย ์ดร. หสัลินดา  บินมะแอ
คณะวิทยาศาสตรเ์ทคโนโลยีและการเกษตร

มหาวิทยาลยัราชภฏัยะลา

Halal

- เครื�องหมายรับรองมาตรฐานสาํหรับหรับประชากรมสุลิม “Halal 
Food” หรือเครื�องหมายรับรอง Halal 

- นับเป็นเครื�องหมายที�ผูป้ระกอบการในอตุสาหกรรมอาหารไทยให้
ความสนใจเป็นอยา่งมากในปัจจบุนั 

- โดยเฉพาะในกลุม่ผลิตภณัฑอ์าหารที�มีตลาดโลกมสุลิมกว่า 2 พันลา้น
คนเป็นเป้าหมายของการส่งออกไปจําหน่าย และดว้ยจํานวนประชากรในโลก
มสุลิมที�มีจาํนวนดงักลา่ว 

- จึงทําให้โครงการมาตรฐานอาหารระหว่างประเทศ (Codex 
Alimentarius Commission) หรือในชื�อ Codex ของ 
FAO/WHO ไดจ้ัดทําเอกสาร General Guideline for use 
of the Term "Halal" ในปี พ.ศ. 2540 และนานาประเทศรวมถึงไทย

- มาตรฐานการผลิตผลิตภัณฑอ์าหาร Halal ที�ถกูตอ้งตามกฎของ
ศาสนาอิสลาม 

- ทั�งทางดา้นแหลง่ที�มาของอาหาร วิธีการฆ่า การเตรียม การแปรรปู 
การบรรจหีุบห่อ การขนส่ง และการเก็บรักษาผลิตภณัฑอ์าหาร
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เครื�องหมาย Halal บนผลิตภัณฑ์อาหาร จะตอ้งไดร้ับการ
รับรองและอนุญาต โดยคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย 
หรือคณะกรรมการประจําจังหวัด ที�ผูป้ระกอบการในอุตสาหกรรม
อาหารไม่ควรมองขา้มความสําคัญของเครื�องหมายดังกล่าว ที�จะเป็น
เสมือนกญุแจเปิดสู่ตลาดโลกมสุลิมกว่า 2 พันลา้นคน

Halal

มาตรฐานฮาลาล

         - “ฮาลาล” เป็นคาํมาจากภาษาอารบิก ( ح��لال ) หมายความว่า การ
ผลิตการใหบ้ริการ หรือการจาํหนา่ยใด ๆ ที�ไมข่ดัตอ่บญัญตัขิองศาสนา 

- ดังนั�นเราจึงอาจกล่าวไดว้่า “อาหารฮาลาล” คือ อาหารที�ไดผ้่าน
กรรมวิธีในการทํา ผสม ปรงุประกอบ หรือแปรสภาพ ตามศาสนบัญญัติ
นั �นเอง 

- เป็นการรับประกันว่าชาวมุสลิมโดยทั �วไปสามารถบริโภคอาหาร 
หรืออปุโภคสินคา้หรือบริการตา่งๆไดโ้ดยสนทิใจ 

- เราสามารถสังเกตผลิตภัณฑว์่าเป็น “ฮาลาล” หรือไม่นั�นไดจ้ากการ
ประทับตรา “ฮาลาล” ที�ขา้งบรรจภุณัฑน์ั�นเป็นสาํคญั

 “เครื�องหมายฮาลาล” คือ เครื�องหมายที�คณะกรรมการฝ่ายกิจการ
ฮาลาลของคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทยหรือคณะกรรมการ
อิสลามประจาํจงัหวัดตา่ง ๆ ไดอ้นญุาตใหผู้ป้ระกอบการทําการประทับหรือ
แสดงลงบนสลาก หรือผลิตภัณฑ์ หรือกิจการใด ๆ โดยใชส้ัญลักษณ์ที�
เรียกว่า “ฮาลาล”
        ซึ�งเขียนเป็นภาษาอาหรับว่า  ภายในกรอบสี�เหลี�ยมขนมเปียกปูน
หลังกรอบเป็นลายเส้นแนวตั�ง ใตก้รอบภายในเส้นขนานมีคําว่า“สนง.
คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย” โดยเครื�องหมายดังกล่าวนี�จะ
ออกใหก้บัผลิตภณัฑอ์าหาร และเครื�องดื�ม ผลิตภณัฑฮ์าลาลและหรือเนื�อสัตว์
ฮาลาลที�นาํเขา้จากตา่งประเทศ เป็นตน้

Halal

-  ปัจจบุัน อาหารฮาลาล (Halal Food) เป็นเรื�องที�ไดร้ับ ความ
สนใจอย่างมากจากสังคมไทย มิใช่ เพียงแต่ชาวไทยมุสลิมที�จําเป็นตอ้งบริโภค
อาหารฮาลาลเท่านั�น 

- แต่ผูป้ระกอบการซึ�งตอ้งการผลิตอาหารฮาลาลจําหน่ายแก่ผูบ้ริโภค
มสุลิมในประเทศ และผลิตเพื�อการส่งออกในตลาดโลกมสุลิม ก็จาํเป็นตอ้งใหค้วาม
สนใจอย่างจริงจัง และดําเนินกระบวนการผลิตอาหารฮาลาลให้ถูกตอ้งตาม
บญัญตัศิาสนาอิสลาม และระเบียบคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย

- ว่าดว้ยการรับรองฮาลาล พ.ศ. 2544 และฉบับที� 2 พ.ศ. 2545 โดย 
ผ่านการตรวจสอบและรับรองจากคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย
หรือคณะกรรมการอิสลามประจาํจงัหวัดแลว้แตก่รณี 

Halal
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- และหากผูข้อรับรองฮาลาลประสงคจ์ะใช ้"เครื�องหมายรับรองฮาลาล" 
จะตอ้งรับอนญุาตใหใ้ชเ้ครื�องหมายดังกล่าวจากคณะกรรมการกลางอิสลามแห่ง 
ประเทศไทยกอ่น (ขอ้ 7, ขอ้ 8 แห่งระเบียบฯ) 

- ประกอบกับประเทศไทยเป็นแหล่งผลิตอาหารที�สําคัญของโลก 
ตลาดโลกมสุลิมมีประชากรผูบ้ริโภคประมาณ 2,000 ลา้นคน 

-  ดั งนั�นอ าหาร ฮาลาลจึ ง เ ป็นช่ อ งทางการ ตลาด  (Market 
Channel)ที�สาํคญั ซึ�งประเทศไทยควรจะตอ้งเจาะตลาดอาหารฮาลาลเพื�อเพิ�ม
ส่วนแบง่การตลาด (Market Segmentation) ให ้มากขึ�น 

- รัฐบาลปัจจุบันจึงมีนโยบายส่งเสริมอุตสาหกรรมอาหารฮาลา
ลเพื�อการส่งออกและ ไดแ้ปลงนโยบายสู่การปฏิบัติอย่างจริงจัง ทั�งในดา้นการ
พัฒนาวัตถดุิบ การส่งเสริมผูป้ระกอบการ การแสวงหาตลาดและการพัฒนากลไก
การรับรองมาตรฐานฮาลาลใหเ้ป็นที�นา่เชื�อถือ ยอมรับของผูบ้ริโภคทั�งในประเทศ
และตา่งประเทศ โดยอาํนาจหนา้ที�ในการตรวจรับรองและอนญุาตใหใ้ช ้

Halal เครื�องหมายรบัรองฮาลาลเป็นอาํนาจหนา้ที�ขององคก์รศาสนาอิสลามเท่านั�นคือ
คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทยและคณะกรรมการอิสลามประจําจังหวัด
อาหารฮาลาล จึงเป็นเรื�องของความร่วมมอืและผลประโยชนร์่วมกนัของ 3 ฝ่าย คือมสุลิม
ผูบ้ริโภค ผูป้ระกอบการและประเทศชาติ กล่าวคือ

1) มสุลิมไดบ้ริโภคอาหารฮาลาลที�เชื�อไดว้่าถกูตอ้งตามบัญญัติศาสนาอิสลามมี
คณุค่าอาหาร ถกูสขุอนามยั ปลอดภยัจากสิ�งตอ้งหา้มทางศาสนาอิสลาม (ฮารอม)และสิ�ง
ปนเปื� อนต่างๆ

2) ผูป้ระกอบการไดร้ับผลประโยชนท์างธรุกิจโดยตระหนักถึงการผลิตอาหาร
ฮาลาลที�ถกูตอ้งตามบัญญัติศาสนาอิสลามและปฏิบัติตามระเบียบคณะกรรมการกลาง
อิสลามแห่งประเทศไทยว่าดว้ยการรบัรองฮาลาลอย่างเคร่งครดัตลอดจนบริหารคณุภาพ
อาหารตามมาตรฐานฮาลาล

3) ประเทศชาติไดร้ับผลประโยชน์ในการพัฒนาเศรษฐกิจโดยรัฐบาลใหก้าร
ส่งเสริมสนับสนนุการพัฒนาอตุสาหกรรมฮาลาลอย่างครบวงจรทั�งในดา้นการพัฒนา
วัตถดุิบปัจจัยการผลิตของผูป้ระกอบการการตลาดและการปรับปรงุกลไกการรับรอง"
มาตรฐานอาหารฮาลาล" ขององคก์รศาสนาอิสลาม เพื�อส่งออกอาหารฮาลาลสู่ตลาดโลก

ความสาํคญัและความหมายของอาหารฮาลาล

มสุลิมมีความศรัทธาว่า "ไมม่ีพระเจา้อื�นใดนอกจากอัลลอฮฺ นบีมฮุัมมัด
เป็นผูสื้�อ (รอซลู) ของอัลลอฮฺ" และมสุลิมมีความเชื�ออย่างมั �นใจว่า อัลลอฮฺ คือ
ผูส้รา้งมนษุยแ์ละสรรพสิ�งในจกัรวาล ดงันั�น คาํบญัชาของอัลลอฮฺ (อัล-กรุอาน) 
คาํสอนและแบบอยา่งของนบีมฮุมัมดั (ซนุนะห์) จึงเป็นเรื�องที�มสุลิมจะตอ้งปฏิบัติ
ตามดว้ยความจริงใจและจริงจัง กล่าวคือ ปฏิบัติในสิ�งที�อนมุัติ (ฮาลาล) และไม่
ปฏิบตัใินสิ�งที�เป็นขอ้หา้ม (ฮารอม) ดว้ยความเต็มใจและยินดี

ความสาํคญัและความหมายของอาหารฮาลาล

ฮาลาล-ฮารอมในอิสลามจึงมิไดห้มายความเพียงการบริโภคอาหาร
เท่านั�น แต่ครอบคลมุถึงวิถีการดําเนินชีวิตในทกุดา้น เพราะอิสลามคือระบอบ
แห่งการดาํเนนิชีวิตของมนษุย์

อาหารฮาลาล (Halal Food) จึงเป็นสิ�งจาํเป็นสําหรับมสุลิมในการ
บริโภค ส่วนผูที้�มิใช่มสุลิม หากบริโภคอาหารฮาลาลก็จะไดป้ระโยชนต์อ่สขุภาพ
เช่นเดียวกันเพราะอาหารฮาลาลจะต้องมีกระบวนการผลิตที�ถูกตอ้งตาม
ขอ้บัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม ปราศจากสิ�งตอ้งหา้ม (ฮารอม) และมีคณุค่าทาง
อาหาร (ตอยยิบ)
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หนา้ที�ของผูเ้ชือดสัตวต์ามศาสนบญัญตัเิพื�อใหไ้ดเ้นื�อสัตวที์�ฮาลาล มีดงันี�

1. ตอ้งนบัถือศาสนาอิสลาม
2. สัตว์ที�จะเชือดนั�น ตอ้งเป็นสัตว์ที�รับประทานไดต้ามหลักศาสนา

อิสลาม
3. ตอ้งไมป่ะปนสัตวที์�จะเชือดกบัสัตวต์อ้งหา้มในระหว่างขนส่ง
4. ตอ้งไมท่ารณุสัตวก์อ่นการเชือด ตลอดจนอปุกรณที์�ใชใ้นการเชือด

ตอ้งมีความคม
5. ใหผู้เ้ชือดกล่าวพระนามของพระผูเ้ป็นเจา้ ขณะเริ�มทําการเชือด 

โดยตอ้งเชือดในคราวเดียวกนัใหแ้ลว้เสร็จ โดยไมท่รมานสัตว์
6. ตอ้งเชือดใหห้ลอดลม หลอดอาหารและเสน้เลือดขา้งลําคอของ

สัตว์ที�ถกูเชือด ขาดออกจากกันอย่างสิ�นเชิง โดยสัตว์จะตอ้งตายเพราะการ
เชือดเท่านั�น สัตวน์ั�นตอ้งตายสนทิเองกอ่น จึงจะนาํไปดาํเนนิการอยา่งอื�นตอ่ได ้

ผูป้ระกอบการ หรือผูผ้ลิตผลิตภณัฑฮ์าลาล มีหนา้ที� ดงัตอ่ไปนี�

1. รักษาอปุกรณใ์นการผลิตผลิตภณัฑฮ์าลาลใหส้ะอาดถกูตอ้งตามศาสน
บญัญตั ิตลอดจนไมใ่ชอ้ปุกรณด์งักลา่วร่วมกบัของตอ้งหา้มตามศาสนบญัญตัิ

2. วัตถดุิบหลกัในการผลิต ตลอดจนเครื�องปรงุอื�น ๆ ตอ้งระบแุหล่งที�มา
อันนา่เชื�อถือไดว้่า “ฮาลาล” โดยไมแ่ปดเปื� อนกบัสิ�งตอ้งหา้ม

3. วัตถดุิบที�ไดจ้ากสัตว์ต่าง ๆ นั�น ตอ้งเป็นสัตว์ที�ศาสนาอิสลามอนมุัต ิ
และหรือไดเ้ชือดตามศาสนบญัญตัิ

4. เจา้หนา้ที�ที�ควบคมุการผลิต หรือปรงุผลิตภณัฑน์ั�น ๆ ตอ้งเป็นมสุลิม
5. ในระหว่างการขนยา้ย ขนส่ง หรือจาํหนา่ยผลิตภัณฑฮ์าลาลนั�น ตอ้งไม่

ปะปนผลิตภณัฑฮ์าลาลนั�น ตอ้งไมป่ะปนผลิตภัณฑฮ์าลาลกับสิ�งตอ้งหา้มตามศาสน
บญัญตัิ

หนว่ยงานรับรองฮาลาลของไทย

       คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย มีอาํนาจหนา้ที�ความรับผิดชอบ
ในการกําหนดและประกาศใชม้าตรฐานผลิตภัณฑ์ฮาลาลของประเทศใหถ้กูตอ้ง
ตามบัญญัติแห่งศาสนาอิสลามและมาตรฐานสากล ที�ไม่ขัดและแยง้ต่อหลักการ
ศาสนาอิสลาม  อนญุาตใหใ้ชเ้ครื�องหมายรับรองฮาลาลแก่ผลิตภัณฑฮ์าลาล  เป็น
หน่วยงานรับรองระบบงานฮาลาล (Halal Accreditation Body: 
HAB)  เพื�อใหก้ารรับรองแก่หนว่ยงานตรวจสอบรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ ์ 
ฮาลาล (Halal Certification Body : HCB) ประสานงานและกาํกับ
ดแูลหน่วยงานที�เกี�ยวขอ้งกับการดําเนินงานทางดา้นกิจการฮาลาลใหส้ามารถ
ดาํเนนิการไดส้ัมฤทธิ�ผลตามมาตรฐานผลิตภณัฑฮ์าลาล

 การรับรองฮาลาลในเขตจังหวัด ใหเ้ป็นอํานาจหนา้ที�ความรับผิดชอบ
ของคณะกรรมการอิสลามประจําจังหวัด  จังหวัดใดที�ไม่มีคณะกรรมการ
อิสลามประจําจังหวัดใหเ้ป็นอํานาจหนา้ที�ความรับผิดชอบของคณะกรรมการ
กลางอิสลามแห่งประเทศไทย

         ผูป้ระกอบการที�นาํเขา้สินคา้จากต่างประเทศ เพื�อจําหน่ายและใชใ้น
กิจการของผูป้ระกอบการเอง  บริษัท หรือโรงงานนั�น จะตั�งอยู่ในพื�นที�ใดก็ตาม 
ให้เป้นอํานาจหนา้ที�ความรับผิดชอบของคณะกรรมการกลางอิสลามแห่ง
ประเทศไทย  ในการรับรองมาตรฐานฮาลาลและใหใ้ชเ้ครื�องหมายรับรองฮาลาล

 ส่วนผูป้ระกอบการที�นาํเขา้สินคา้จากตา่งประเทศ เพื�อใชเ้ป็นส่วนผสม
ของ ผลิตภณัฑข์องสถานประกอบการนั�น สถานประกอบการที�อยู่ในจังหวัดใดก็
ตาม ใหเ้ป็นอาํนาจของคณะกรรมการอิสลามประจาํจงัหวัดนั�นๆ
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ระเบียบคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทยว่าดว้ยการดาํเนนิ
กิจการฮาลาล พ.ศ. 2552 ประกอบดว้ย 13 หมวด  ดงันี�

หมวด 1  บททั �วไป                                  
หมวด  2   การรบัรองระบบงานฮาลาลและควบคมุ
 หมวด  3  หนว่ยงานรบัรองฮาลาล/อนญุาต
หมวด  4  สถาบนัมาตรฐานฮาลาลแห่งประเทศไทย
หมวด  5 ตรวจสอบและประนปีระนอม
หมวด 6 ผูป้ระกอบการ
หมวด  7 ประเภทของการรบัรอง 
หมวด  8 การขอรบัรองฮาลาลและการขอใชเ้ครื�องหมายรบัรอง

ฮาลาล
หมวด  9 หนงัสือรบัรองฮาลาล           
หมวด  10 การควบคมุมาตรฐานฮาลาล
หมวด  11 การรอ้งคัดคา้น                          
 หมวด  12 ค่าธรรมเนยีมและเงนิประกนั
 หมวด  13 บทกาํหนดโทษ

ตอ่ดว้ยเอกสารนี�

ขั�นตอนและขอ้ปฏิบติัในการขอ
ตราฮาลาล
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- มาตรฐานฮาลาล เป็นระบบเชิงบรูณาการ (Integreted
Standard System)

- โดยมีองค์ประกอบสําคัญคือ กระบวนการผลิตตั�งแต่
เริ�มตน้สิ�นสดุตลอด “สายโซ่การผลิต” จะตอ้ง “ฮาลาล” คือสิ�งที�

ต้องห้ามต ามบัญญั ติศ าสน า อิส ลาม  อา ทิ  เ ช่ น  วัตถ ดิุ บ 
สว่นประกอบ สารปรงุแต่ง สารพิษ สิ�งปนเปื� อนต่างๆ เป็นตน้ 

- ทั�งนี� เพื�อให้ได้ผลิตภัณฑ์อาหารที� ดี ถกูสขุอนามัย มี
คณุค่าอาหาร เป็นประโยชนต่์อสภุาพ (ตอยยิบ) 

- ซึ�งระบบการจดัการความปลอดภยัในการผลิตอาหารทั�ง
ระบบ GMP,HACCP และระบบการบริหารอิสลาม 

-  ส่ ว นมาตรฐ านส ากล ยืด ถือ คณุค่ าอาหาร โดย มิ
จําเป็นตอ้งถกูตอ้งตามหลกัการ

ความแตกตา่งระหวา่งมาตรฐานฮาลาลกบัมาตรฐาน
อตุสาหกรรมอาหารทั �วไป

ความแตกตา่งระหวา่งมาตรฐานฮาลาลกบัมาตรฐาน
อตุสาหกรรมอาหารทั �วไป

โดยมาตรฐานของอตุสาหกรรมอาหารแต่ละประเภท มีรายละเอียด ดงันี�

GMP หรือ Good Manufacturing Practice คือ ขอ้กําหนดเกี�ยวกบั

มาตรฐานการผลิตผลิตภณัฑ์อาหารทกุประเภทที�ผ่านกระบวนการแปรรปู 

และมีความเสี�ยงต่อการปนเปื� อนสารพิษได้ หากมีกระบวนการหรือวิธีการ

ผลิตที�ไม่เหมาะสม

HACCP หรอื Hazard Analysis Critical Control Point คือ การวิเคราะห์

อนัตรายและจดุวิกฤตที�ตอ้งควบคมุเป็นระบบการวิเคราะหอ์ันตราย และจดุ
วิกฤตที�ตอ้งควบคมุในการผลิตอาหาร หลกัการของ HACCP จะไม่ครอบคลมุ

ถึงคณุภาพของ ผลิตภัณฑ์ (quality) แต่เป็นระบบป้องกัน (preventative 

system) ที�ม ุ่งเน้นถึงการประเมิน และวิเคราะห์อันตรายที�อาจปนเปื� อนใน

อาหาร (food hazard) ได้แก่ อันตรายทางชีวภาพ (biological hazard) 

จลุินทรีย์ก่อโรค (pathogen) อันตรายทางเคมี (chemical hazard) และ

อนัตรายทางกายภาพ (physical hazard) การมีระบบตรวจติดตามเพื�อไม่ให้

เกิดอนัตรายต่อผ ูบ้รโิภค
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มาตรฐานฮาลาล

         - “ฮาลาล” เป็นคาํมาจากภาษาอารบิก ( ح��لال ) หมายความว่า การ
ผลิตการใหบ้ริการ หรือการจาํหนา่ยใด ๆ ที�ไมข่ดัตอ่บญัญตัขิองศาสนา 

- ดังนั�นเราจึงอาจกล่าวไดว้่า “อาหารฮาลาล” คือ อาหารที�ไดผ้่าน
กรรมวิธีในการทํา ผสม ปรงุประกอบ หรือแปรสภาพ ตามศาสนบัญญัติ
นั �นเอง 

- เป็นการรับประกันว่าชาวมุสลิมโดยทั �วไปสามารถบริโภคอาหาร 
หรืออปุโภคสินคา้หรือบริการตา่งๆไดโ้ดยสนทิใจ 

- เราสามารถสังเกตผลิตภัณฑว์่าเป็น “ฮาลาล” หรือไม่นั�นไดจ้ากการ
ประทับตรา “ฮาลาล” ที�ขา้งบรรจภุณัฑน์ั�นเป็นสาํคญั

ความแตกระหว่าง

อตุสาหกรรมอาหาร

ความแตกระหว่าง
มาตรฐานฮาลาลกบั

มาตรฐาน
อตุสาหกรรมอาหาร

1. ผูก้าํหนด
มาตรฐาน

2. หลักการสาํคัญ

3. การบริหาร

มาตรฐาน
6. พนกังาน

5. ปัจจัยการผลิต

4. ระบบ
มาตรฐาน

ความแตกตา่งระหว่างมาตรฐานฮาลาลกบัมาตรฐานอตุสาหกรรมอาหารทั �วไป

ความแตกตา่งระหว่างมาตรฐานฮาลาลกบัมาตรฐานอตุสาหกรรมอาหารทั �วไป

มาตรฐานอาหารฮาลาล มาตรฐานอตุสาหกรรมอาหารทั�วไป
1. ผูก้าํหนดมาตรฐาน

1.1 อัลลอฮฺ (ซ.บ.) พระผูเ้ป็นเจา้

1.2ศาสดามฮุัมมัด (ซ.ล.)

1. ผูก้าํหนดมาตรฐาน

1.1 องคก์รระหว่างประเทศ

1.2 องคก์รเอกชน

2. หลกัการสาํคัญ

2.1 ฮาลาล (อนมุัต)ิ ตามบัญญตัศิาสนา

อิสลาม

2.2 ปราศจากสิ�งฮารอม (สิ�งตอ้งหา้ม)

2.3 ตอยยิบ (ด)ี ตามบัญญตัศิาสนาอิสลาม

– ความสะอาด

– ความปลอดภยัจากสารพิษและสิ�ง

ปนเปื� อน

– คณุค่าทางโภชนาการ

– รักษาสิ�งแวดลอ้ม

2. หลกัการสาํคัญ

2.1 มาตรฐานตามที�องคก์รกาํหนด

2.2 การประกนัคณุภาพ (Q.A.)

– ความสะอาด

– ความปลอดภยั

– คณุค่าทางโภชนาการ

ความแตกตา่งระหว่างมาตรฐานฮาลาลกบัมาตรฐานอตุสาหกรรมอาหารทั �วไป

มาตรฐานอาหารฮาลาล
มาตรฐานอตุสาหกรรม

อาหารทั�วไป
3. การบริหารมาตรฐาน

3.1องคก์รศาสนาอิสลามเป็น

ผูร้บัผดิชอบตามบญัญตัศิาสนา
อิสลาม

3.2 เจา้หนา้ที�ตรวจรบัรอง

มาตรฐานตอ้งเป็นมสุลิม ที�ดแีละมี

ความรูค้วามสามารถในการปฏิบตัิ

หนา้ที�

3. การบริหารมาตรฐาน

3.1 หนว่ยงานภาครฐั หรือ

องคก์รเอกชนที�มีหนา้ที�
รบัผดิชอบ

3.2 เจา้หนา้ที�ตรวจรบัรอง

ไม่จาํเป็นตอ้งเป็นมสุลิม มี

ความรูค้วามสามารถในการ

ปฏิบตัหินา้ที�
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ความแตกตา่งระหว่างมาตรฐานฮาลาลกบัมาตรฐานอตุสาหกรรมอาหารทั �วไป

มาตรฐานอาหารฮาลาล มาตรฐานอตุสาหกรรมอาหารทั�วไป
4. ร ะ บ บ ม า ต ร ฐ า น

4.1เ ป็ น ร ะ บ บ เ ฉ พ า ะ

ม า ต ร ฐ า น ฮ า ล า ล  ซึ� ง

ครอบคลุมทั�งความถูกต้อง 

(ฮาลาล) และที�ดี (ตอยยิบ) 
ตามบัญญัติศาสนาอิสลาม

4.2 ชื�อระบบมาตรฐาน คือ 

ฮาลาล (Halal)

4. ระบบมาตรฐาน

4.1 เป็นระบบมาตรฐานที�แยกย่อย 

หลายลกัษณะ เชน่ มาตรฐานโรงงาน 
มาตรฐานการบริหารการผลิต เป็นตน้

4.2 ชื�อระบบมาตรฐานมีหลากหลาย 

เชน่ มอก. GMP, ISO, HACCP5.

ความแตกตา่งระหว่างมาตรฐานฮาลาลกบัมาตรฐานอตุสาหกรรมอาหารทั �วไป

มาตรฐานอาหารฮาลาล มาตรฐานอตุสาหกรรมอาหารทั�วไป
5. ปัจจยัการผลิต

5.1 วัตถดุิบ ส่วนผสมและสารปรงุแตง่มี

ที�มาซึ�งพิสจูนไ์ดว้่า “ฮาลาล”ปราศจากสิ�ง 
“ฮารอม”

5.2 กระบวนการผลิต จะตอ้ง “ฮาลาล” 

ทกุขั�นตอน
5.3 สถานที�ผลิตจะตอ้งสะอาดปลอดภยั

จากสิ�งปนเปื� อน มีระบบป้องกนัสัตวท์กุชนดิ 
และไมป่ะปนกบัการผลิตสิ�งที�ไมฮ่าลาล

5. ปัจจยัการผลิต

5.1 เป็นไปตามมาตรฐานอตุสาหกรรม

โดยไมค่าํนงึว่าฮาลาลหรือไม่
5.2 การลา้งวัตถดุิบหรืออปุกรณที์�ใช ้

ผลิตมุง่เนน้ความสะอาดเป็นสาํคญั

ความแตกตา่งระหว่างมาตรฐานฮาลาลกบัมาตรฐานอตุสาหกรรมอาหารทั �วไป

มาตรฐานอาหารฮาลาล มาตรฐานอตุสาหกรรมอาหารทั�วไป
5. ปัจจยัการผลิต (ตอ่)

5.4 เครื�องจกัร เครื�องมือและอปุกรณ์

การผลิตจะตอ้งสะอาด และไมไ่ดร้่วมกบัการ
ผลิตสิ�งที�ไมฮ่าลาล

5.5 การเก็บรักษา การขนส่ง และวาง

จาํหนา่ยจะตอ้งแยกสัดส่วนเฉพาะอาหารฮา

ลาล ไมป่ะปนกบัสิ�งที�ไมฮ่ะลาล เพื�อป้องกนั

การสับสนและเขา้ใจผิดของผูบ้ริโภค
5.6 การลา้งวัตถดุิบ หรืออปุกรณ์ที�ใช ้

ผลิตอาหารที�ไม่ฮาลาลมาก่อนจะตอ้งลา้งให้
สะอาดตามบญัญตัศิาสนาอิสลาม

5. ปัจจยัการผลิต

5.1 เป็นไปตามมาตรฐานอตุสาหกรรม

โดยไมค่าํนงึว่าฮาลาลหรือไม่
5.2 การลา้งวัตถดุิบหรืออปุกรณที์�ใช ้

ผลิตมุง่เนน้ความสะอาดเป็นสาํคญั

ความแตกตา่งระหว่างมาตรฐานฮาลาลกบัมาตรฐานอตุสาหกรรมอาหารทั �วไป

มาตรฐานอาหารฮาลาล มาตรฐานอตุสาหกรรมอาหารทั�วไป
6. พนกังาน

6.1 พนกังานที�ผลิตอาหารฮาลาล

ควรเป็นมสุลิม หากมิใชม่สุลิมจะตอ้งไม่

เกี�ยวขอ้งกบัสิ�งที�ไมฮ่าลาลในขณะผลิต

อาหารฮาลาล เชน่เนื�อสกุร เลือด 
แอลกอฮอล ์หรือสนุขั

6.2 พนกังานเชือดสัตว ์ตอ้งเป็น

มสุลิมมีสขุภาพจิตสมบรูณ ์ไมเ่ป็นโรคที�

สังคมรังเกียจและมีความรูค้วามเขา้ใจ

เกี�ยวกบัการเชือดสัตวต์ามบญัญตัิ

ศาสนาอิสลาม

6. พนกังาน

6.1 พนกังานที�ผลิตอาหารฮาลาล ไม่

จาํเป็นตอ้งเป็นมสุลิม

6.2 พนกังานเชือดสัตว ์ไมจ่าํเป็นตอ้ง

เป็นมสุลิม
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1.สํานกังานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย
2.ศนูยวิ์ทยาศาสตรฮ์าลาลจฬุาลงกรณม์หาวิทยาลยั
3.สถาบนัมาตรฐานฮาลาลแห่งประเทศไทย

 กาํหนดมาตรการและการตรวจสอบเพื�อรบัรองผลิตภณัฑแ์ละการ
ดาํเนินการตามคาํขอของผูป้ระกอบการ

 ประสานงานกาํกบัดแูลการดาํเนินงานกิจการฮาลาล
 จดัทาํขอ้มลูสถานประกอบการและผลิตภณัฑท์ี�ไดร้บัคาํรบัรองฮาลาล
 ติดตาม ตรวจสอบ สถานประกอบการและผลิตภณัฑท์ี�ไดค้าํรบัรองฮาลาล 
เสนอยกเลิกการรบัรองและการอนญุาตแก่ผลิตภณัฑท์ี�ปฏิบัติไมถ่กูตอ้งตาม
ศาสนา

จุฬาราชมนตรี ประธาน
กรรมการ

 วิจยัและพฒันางานดา้นวิทยาศาสตร ์เทคโนโลยีและนวตักรรมฮาลาลเพื�อการ
คุม้ครองผูบ้ริโภคมสุลิมและมใิช่มสุลิม

 ใชว้ิทยาศาสตรฮ์าลาลเป็นเครื�องมอืในการพฒันาทรพัยากรมนษุยส์าขาต่าง ๆ 
นาํไปสู่การพฒันาสังคมและเศรษฐกิจตลอด

 สรรคส์รา้งวิชาการดา้นวิทยาศาสตรฮ์าลาลใหเ้ป็นที�ยอมรบัในสังคมวชิาการ
ระดบัชาติและนานาชาติ

 ใหก้ารสนบัสนนุดา้นวิทยาศาสตรแ์ก่สถาบันมาตรฐานฮาลาลและดาํเนินการ
รบัรองฮาลาลแก่ผลิตภณัฑต์่าง ๆ

รศ.ดร.วินัย ดะหลัน 

 ศึกษา วิจยั พัฒนา และสรา้งมาตรฐานใหถ้กูตอ้งตามบัญญตัิศาสนา
อิสลาม

 ศึกษาปัญหา อปุสรรค และแนวทางแกไ้ขรบัรองมาตรฐานฮาลาลใหเ้ป็นที�
เชื�อถือและยอมรบัของผูผ้ลิต ผูบ้ริโภค องคก์รภาครฐั และเอกชน

 พัฒนาบคุลากรที�เกี�ยวขอ้งกับมาตรฐานฮาลาล เพื�อใหม้ีสมรรถนะในการ
สนบัสนนุการผลิตและการสง่ออก

 ติดตามและตรวจสอบผลิตภณัฑฮ์าลาล ใหค้งคณุภาพตามมาตรฐานฮาลาล

 เสริมสรา้งความร ูค้วามเขา้ใจเกี�ยวกับมาตรฐานฮาลาล และการรบัรอง
มาตรฐาน เพื�อสรา้งความนา่เชื�อถือและการยอมรบั

 ประชาสมัพันธก์ารรองรบัและการอนญุาตใหผ้ลิตภณัฑใ์ชเ้ครื�องหมาย
รบัรองมาตรฐานฮาลาล

 สง่เสริมและพัฒนาศักยภาพบคุลากรที�เป็นที�ปรึกษาสถานประกอบการที�
ปรึกษาพิเศษ ผูต้รวจการผลิตภณัฑฮ์าลาล และผูค้วบคมุการเชือดสตัว์

 สง่เสริมการตลาดเพื�อสรา้งความเชื�อถือในมาตรฐานผลิตภณัฑฮ์าลาล
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สถานการณฮ์าลาลในโลก
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1. คาํว่า “ฮาลาล” ภาษาอาหรับ ในสี�เหลี�ยมขนมเปียกปูน ซึ�งมีพื�นหลงัเป็นแถบเสน้ตรงแนวดิ�ง
2. ชื�อองคก์รรับรอง – “สนง. คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย” หรือ “The Central 

Islamic Committee of Thailand” หรือ เป็นภาษาอาหรับ ซึ�งเป็นไดท้ั�ง 3 ภาษา
3. หมายเลขผลิตภณัฑ ์13 หลกั ที�ไดจ้ากการรับรองฮาลาล มีความหมายดงันี� (ดรูปูประกอบ)

• เลข 2 ตัวแรก คือ หมวดผลิตภัณฑ ์ตามที�ปรากฏในฐานขอ้มลูการรับรองฮาลาลของ
คณะกรรมการกลางฯ

• เลขตวัที� 3-6 คือ ลาํดบัที�ของบริษทัในทะเบียนการขอรับรอง
• เลขตวัที� 7-9 คือ ลาํดบัที�ของผลิตภณัฑใ์นรายการที�ทางบริษทัยื�นขอรับรองฮาลาล
• เลข 4 ตวัสดุทา้ย คือ เดือนและปีที�เริ�มขอรับรอง ซึ�งการที�เราจะทราบว่าเครื�องหมายฮา

ลาลนี�หมดอายหุรือไม่นั�น ตอ้งทําการตรวจสอบโดยตรงจากฝ่ายกิจการฮาลาล คณะกรรมการกลางอิสลามแห่ง
ประเทศไทย

ส่วนเรื�องสีของเครื�องหมายฮาลาล ไม่ว่าจะเป็นสีอะไร ไม่มีผลใดๆ สีของเครื�องหมายฮาลาลบน
ผลิตภณัฑข์ึ�นกบัการออกแบบบรรจภุณัฑอ์าหารนั�นๆ เชน่ สีขาว, เขยีว, หรือแดง แต่ถา้เงื�อนไขครบถว้นตาม 3 ขอ้ที�
กล่าวมาขา้งตน้ ก็ถือว่าถกูตอ้ง 

                     แนวคิดการบรูณาการระบบ Codex-Halal เขา้กบั                    
                      ร ะบบการ วิ เครา ะห์ อั นตร ายและจุดควบคุม วิ กฤติห รื อ 
HACCP เริ�มขึ�นเมื�อครั�ง ดร.วินยั ดะหล์ัน เขา้ร่วมสนบัสนนุบริษัท การบินไทย 
จาํกดั จดัทาํครัว ฮาลาลในการแขง่ขนักีฬาเอเชียนเกมส์

ในปี พ.ศ.2541  หลังจากนั�นไดม้ีการร่วมมือกับสถาบันอาหาร
พัฒนาระบบ Halal-HACCP ขึ�นและจดัทําเป็นหนงัสือในปี พ.ศ.2542   และ
ยังคงมีการพัฒนาต่อเนื�องมาเป็นลําดับจนกระทั �งกลายเป็นระบบ Halal-
GMP/HACCP ของศนูย์วิทยาศาสตร์ฮาลาลในปัจจบุัน   โดยมีการจัดทํา
คูม่ือขึ�น 3 เลม่ในปี พ.ศ. 2548 คือ

1.   Halal-GMP/HACCP 5000: 1426 ระบบ
บริหารเพื�อเตรียมการอาหารฮาลาล : หลกัการพื�นฐานและคาํศัพท์

2.   Halal-GMP/HACCP 5001: 1426 ระบบ
บริหารเพื�อเตรียมการอาหารฮาลาล : ขอ้กาํหนด   

3.   Halal-GMP/HACCP 5004: 1426 ระบบ
บริหารเพื�อเตรียมการอาหารฮาลาล : แนวทางสาํหรับจดัทาํ
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                ฮาลาลหมายถึงสิ�งที�อนมุตั ิใหม้สุลิมบริโภคไดอ้ยา่งปลอดภัย
ทั�งกายภาพและจิตวิญญาน จึงจําเป็นตอ้งปราศจากการปนเปื� อนสิ�งตอ้งห้าม     
(หะรอม) หลกัศรัทธาในศาสนาอิสลามกาํหนดว่าการบริโภคสิ�งหะรอมเป็นอันตราย
ต่อศรัทธา ในขณะที�ความซับซ้อนของวัตถุดิบและกระบวนการผลิตเชิ ง
อตุสาหกรรมกอ่ความ เสี�ยงตอ่การปนเปื� อนหะรอมมากขึ�น ผูบ้ริโภคมสุลิมจึงใส่ใจ
ในมาตรฐานฮาลาลปลอดภัย การตรวจสอบรับรองฮาลาลที�มีคณุภาพกลายเป็น
ส่วนหนึ�งในการสรา้งความเชื�อมั �นแกผู่บ้ริโภค โดยมาตรฐานฮาลาลกาํหนดใหร้ะบบ
ความปลอดภัย เช่น SOP, GMP, HACCP ฯลฯ เป็นพื�นฐาน  เหตนุี�ศนูย์
วิทยาศาสตร์ฮาลาลจึงบรูณาการระบบปลอดภัยเขา้กับมาตรฐานฮาลา ลเกิดเป็น
ระบบ Halal-GMP/HACCP พัฒนาก้าวหน้าขึ�นกระทั �ง เ ป็น ระบบ 

HAL-Q

- ก า ร พั ฒ น า คิ ด ค้น ร ะ บ บ เ กิ ด ขึ� น เ ป็ น ลํ า ดั บ จ า ก  Halal-
GMP/HACCP จนกระทั �งเป็นระบบ Hal-Q 

-  โดย เ ป็นระบบที� คิ ดค้นขึ�น เอง โดยศูนย์ วิทยาศาสตร์ฮาลาล 
จฬุาลงกรณม์หาวิทยาลยั 

- ซึ�งไดร้ับคําชื�นชมและยกย่องจากนานาประเทศเป็นจํานวนมาก ใน
ปัจจบุันมีโรงงานเขา้ร่วมกว่า 110 โรงงานทั �วประเทศ ครอบคลมุแรงงานกว่า 
100,000 คน

HAL-Q ยอ่มาจาก

H  =   Halal (ความสะอาดปลอดภยัของอาหารฮาลาล)

A  =   Assurance (การรับประกนั ความมั �นใจในอาหารฮาลาลที�ผลิต)

L   =   Liability (การยอมรับผิด/การรับผิดชอบในอาหารฮาลาลที�ผลิต)

Q  =  Quality (คณุภาพของอาหารฮาลาล)

HAL-Q เป็นระบบการบริหารจัดการเพื�อการผลิตอาหารฮาลาล 
โดยการบรูณาการมาตรฐานฮาลาลเขา้กับระบบความปลอดภัยอาหารในการ
ผลิตอาหารฮาลาลใหถ้กูตอ้งเป็นไปตามบทบญัญตัิศาสนาศาสนาอิสลาม สะอาด 
และปลอดภยัตามมาตรฐานสากล 

ทั�งนี�เพื�อให้ผู้บริโภคมุสลิมมั �นใจในอาหารฮาลาลที�ผลิตในโรงงาน
อตุสาหกรรมว่าไม่มีการปนเปื� อนสิ�งตอ้งหา้มทางศาสนาและวิธีการผลิตเป็นไป
ตามบทบญัญตัศิาสนาศาสนาอิสลาม ก่อใหเ้กิดความปลอดภัยตอ่สขุภาพในมิติ
ตา่งๆ รวมทั�งความปลอดภยัทางจิตวิญญาณดว้ย

https://www.halalscience.org/hal-q-
%E0%B8%A3%E0%B8%B0%E0%B8%9A%E0%B8%9A%E0%B8%9A%E0%B8%A3%E0%B8%B4%E0%B8%AB%E0%B8%B2%E0
%B8%A3%E0%B8%88%E0%B8%B1%E0%B8%94%E0%B8%81%E0%B8%B2%E0%B8%A3%E0%B9%80%E0%B8%9E%E0%B8
%B7%E0%B9%88%E0%B8%AD/
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HAL-Q ประกอบดว้ย 2 ส่วนหลัก ไดแ้ก่ Halal-GMP และ 

Halal-HACCP
1. Halal-GMP  

เป็นการบรณูาการมาตรฐานฮาลาลเขา้กับระบบ GMP ซึ�ง
เป็นแนวทางปฏิบตัทีิ�ดีเพื�อใชใ้นการผลิตอาหารฮาลาลในโรงงานอตุสาหกรรม

2. Halal-HACCP
เป็นการบรณูาการมาตรฐานฮาลาลเขา้กับระบบHACCP

โดยการเฝ้าระวังสิ�งตอ้งหา้มทางศาสนาอิสลามหรือหะรอมเพิ�มเขา้ไปในอันตรายที�
ตอ้งวิเคราะห์ในความปลอดภัยอาหารที�กาํหนดขึ�นนอกเหนือจากอันตรายทั�ง 3 
ดา้นไดแ้ก่อันตรายทางกายภาพ อันตรายทางชีวภาพ อันตรายทางเคมีและ
กาํหนดจดุควบคมุวิกฤตหิะรอมขึ�น(HaramCCP)ทั�งนี�ทางโรงงานที�เขา้ร่วม
ตอ้งมีการจดัทาํระบบพื�นฐาน GMP มาก่อน เป็นที�นา่ยกย่องว่า ถึงแมป้ระเทศ
ไทยจะมิใช่ประเทศมุสลิมแต่สามารถพัฒนาระบบมาตรฐานการผลิตและการ
ตรวจสอบสินคา้ฮาลาลจนเป็นที�ยอมรับจากประเทศมสุลิม

โอกาสทางดา้นความร่วมมือกบัเขตปกครองตนเองหนงิเซี�ย

- ปัจจบุันเขตปกครองตนเองหนิงเซี�ยไดม้ีระบบตรวจสอบมาตรฐาน
สินคา้และอาหารฮาลาลโดยใชช้ื�อว่า”ศนูยร์ับรองอาหารฮาลาลนานาชาติหนงิเซี�ย”
ซึ�งเริ�มตั�งมาตั�งแตปี่2008 

- โดยภาระหนา้ที�หลักของศนูยค์ือภายใตก้ารแนะนาํของคณะกรรมการ
แห่งชาติมีหนา้ที�ดแูลและพัฒนามาตรฐานฮาลาลรวมไปถึงส่งเสริมความร่วมมือ
การออกใบรับรองมาตรฐานสินคา้และอาหารฮาลาลกับประเทศมสุลิมโดยปัจจบุัน
ศนูย์ผ่านมาตรฐานISO/IEC17025:2005 จากสภาคณะกรรมการ
แห่งชาตจิีนแลว้ 

- ศนูย์แห่งนี�เป็นหน่วยงานเดียวในจีนที�ออกใบรับรองมาตรฐานสินคา้   
ฮาลาล และไดม้ีบันทึกความเขา้ใจกับหนว่ยงานดา้นดังกล่าวในประเทศผูส้่งออก
สินคา้ฮาลาลที�สาํคญัๆแลว้เชน่ประเทศมาเลเซีย ออสเตรเลีย นวิซีแลนด์

โอกาสทางดา้นความร่วมมือกบัเขตปกครองตนเองหนงิเซี�ย

- ล่าสุดไดม้ีการลงนามเกี�ยวกับการรับรองมาตรฐานอาหารฮาลาล
ร่วมกนัระหว่าง UAE และศนูยร์ับรองอาหารฮาลาลนานาชาตหินงิเซี�ย 

- หลังจากคณะผู้แทนจากเขตปกครองตนเองหนิงเซี�ย ไดเ้ขา้รับฟัง
บรรยายของศนูย์วิทยาศาสตร์ฮาลาลแห่งจฬุาลงกรณ์มหาวิทยาลัยถึงระบบ
Hal-Q ที�ทางศนูย์คิดคน้ขึ�นเองก็ไดป้ระสงคที์�จะใหม้ีการร่วมมือกับไทยในดา้น
การแลกเปลี�ยนขอ้มลูวิธีการตรวจสอบรวมไปถึงการใชต้รา HAL-Q บนสินคา้
ส่งออกของเขตปกครองตนเองหนงิเซี�ยเพื�อเพิ�มความมั �นใจใหแ้ก่ผูบ้ริโภค ซึ�งยังอยู่
ในขั�นตอนการศึกษาถึงความเป็นไปไดข้องแนวทางความร่วมมือ

อาจารย ์ดร. หสัลินดา  บินมะแอ
คณะวิทยาศาสตรเ์ทคโนโลยีและการเกษตร

มหาวิทยาลยัราชภฏัยะลา


